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AGRICULTURE Des vergers de truffes, lactaires et autres bolets

Des champignons sous controle

Chéne pubescent truffier présenté par Jean-Michel Rayne au groupe de producteurs potentiels.

GAP

ar cet aprés- midi plu-

vieux de vendredi, une
trentaine de personnes s'est
rendue a la visite de vergers a
champignons organisée par
le centre régional de la pro-
priété forestiere,

Les wvisiteurs, pour la plus
part propriétaires de petites
parcelles & valoriser, souvent
terres agricoles abandon-
nées, ont pu écouter Jean-
Michel Rayne, de la chambre
d'agriculture,

Ce spécialiste des truffieres
leur a donné explications et
recommandations pour la
réussite d'une implantation
de ces vergers particuliers on
poussent “Tuber mélanospo-
rum”, “Lactarius deliciosus”,
“Sillus luteus"” le bolel jaune,

La présenta a4 com-

mi";%i sur une
pune]le située entre Ram-
baud et la Batie-Vieille : truf-
fiére composée depuis 2005
de chénes pubescents el de
noisetiers avec mycorhizes
de "Tuber mélanosporum”,
autrement dit truffe du Péri-
gord,

Une vraie symbiose

Elle fait partie des 40 pla-
cettes expérimentales instal-
lées dans les Hautes-Alpes et
les Alpes de Haute-Provence
par la chambre d'agriculture
05, maitre d'ceuvre, dans le
cadre du programme Ver-
champ (voir encadré). A suivi
celle d'un verger de pins syl-
vestres et pins noirs pour la
production de lactaires,
planté en 2006,

Car il ne suffit pas de planter
des arbres mycorhizés pour
réussir 4 récolter quelques

années plus tard truffes ou
bolets, lactaires... C'est une
vraie culture rendue de plus
en plus technique 4 mesure
que les connaissances sur les
processus de “symbiose”
entreles racines d'un arbre et
les spores dun champignon
progressent.

C'est par l'observation et
I'étude d'arbres vénérables
el truffiers “naturellement®
souvent connus que dans le
secret de quelques-uns, que
tout a débuté, motivé par les
retombées économiques, no-
tamment, celles du *diamant
noir", la truffe.

Un département pionnier
L'objectif ; maitriser et repro-
duire les éléments de la

“symbiose” qu'est la mycor-
hize, Pa.'r le travail sur la gé-

la compréhension
s'affine al. la “mycorhization
controlée et certifiée™ par

I'NRA et CTIFL devient
fiable pour certaines variétés
de truffes (Tuber mélanospo-
rum, la Noire, Tuber uncina-
tum, dite de Bourgogne...) et
de champignons {bolets, lac-
taires, bientdt ceps de Bor-
deaux...). Sachant gue
chaque variété a son ou ses
arbres "hotes" de prédilec-
tion, son type de terrain, de
climat...

Les Hautes-Alpes, par l'en-
treprise Robin de Saint-Lau-
rent-du-Cros, la chambre
d'agriculture et le centre ré-
gional de la propriété fores-
tiére, associés a I'TINRA, sont
pionniéres et leaders dans la
production des plants mycor-
hizés truffiers et plants my-
corhizés champignons co-
mestibles. Les taux de
réussite dans le respect des
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